
Menu
L’isola dei finger freddi
Biscuit con spuma di tonno e rucola

Biscuit con crema di zola e noci
Tartine con salmone affumicato e mascarpone

Canapè con tartare di tonno affumicato, maionese all’arancia e zenzero candito
Canapè con spuma allo yogurt, cetriolo e gamberi

Bruschette con concassè di pomodori freschi, olive nere e capperi
Mini cocktail di gamberetti in salsa rosa

L ’isola dei finger  caldi
Crocchette di patate e speck affumicato

Polpette di melanzane e Asiago
Ciliegine di riso allo zafferano
Frittatine di pasta in pastella

Angolo  del fritto  a vista
Le zucchine e i suoi fiori

Verdure dorate in tempura
Sciatt

Angolo  del pane
Assortimento di pane

Focacce miste
Bocconcini di pane Speciale

Grissini
Il tutto accompagnato con Bresaola della Valtellina I.G.P,

Prosciutto crudo, Speck del Trentino Alto Adige I.G.P

Primo  piatto
Risotto allo zafferano, fiori di zucchina, pinoli con dadolata di verdure croccanti al timo

Secondo  piatto
Maialino in crosta croccante alle erbette di campo

con millefoglie di patate e ratatouille di verdure

Il Buffet  dei dolci
Torta nuziale chantilly e fragoline di bosco

Pasticceria Mignon:
Cremoso cioccolato bianco e lamponi
Cremoso cioccolato bianco e mango

Crostatine frangipane e mele
Tartellette miste
Mini-cheesecake
Cioccolatini misti

Fontana di cioccolata con spiedini di frutta
Vino compreso


